
    
MENU A 42 €00

Tous nos prix sont nets TTC et service compris (15%)

Tout compris

Entrées
Marbré de foie gras aux figues et pain d'épices, 

brioche juste tiède.
Tourteaux de nos côtes, parfums d'ailleurs.

Cascade de foie gras aux trois façons 
(Terrine, crème brûlée, foie gras poêlé).

Trou normand
Sorbet pomme et Calvados.

Plats
 Dos de cabillaud rôti, croustillant de crevettes, écume 

citronnelle.
Râble de lapin, farce fine, jus corsé au thym.

Filet d'agneau poêlé, jus piquant à l'espelette, gratin 
de patates douces.

Fromages 
Trilogie de fromages normands, poire rôtie à la 

cannelle.

Desserts
Demi-sphère chocolat grand cru, mascarpone et 

coeur fondant, caramel 
de Baileys.

Parfait glacé à la mandarine impériale.
Voyage autour du chocolat 

(Moelleux; coque lactée, caramel de Calvados; bonbon choco-noisette; sorbet chocolat blanc).

Coupe glacée au choix (3 boules).
Desserts au choix du menu à 22€00.

1 kir normand ou vin blanc, ¼ d'eau, ¼ de vin,
1 assiette de fromages, 1 café par personne.
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