
    
MENU A 34 €00 

Tous nos prix sont nets TTC et service compris (15%)

Tout compris

Entrées
Oeuf cocotte grand-mère aux copeaux de foie gras.

Rillette de saumon et crevettes sur blinis, toast 
brioché.

Pressé de caille aux tomates et carottes confites, 
marmelade de figues.

Plats
 Noix de joue de boeuf confite à l'ancienne, gratin de 

patates douces.
Filet d'eigle fin au coulis de tourteaux, pommes 

duchesse et palenta 
de tomates.

Coquelet rôti au cidre fermier et estragon, mousseline 
de panais.

Fromages 
Trilogie de fromages normands, poire rôtie à la 

cannelle.

Desserts
Pomme rôtie tout pomme.

Croustillant pailleté feuilletine, tube bavarois 
pistache.

Entremet chocolat lacté, ganache aux effluves de 
framboises.

Coupe glacée au choix (3 boules).

1 kir normand ou vin blanc, ¼ d'eau , ¼ de vin, 
1 assiette de fromages , 1 café par personne.
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